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AR60
UNIKA FÖRSÄLJNINGSARGUMENT

· Redskap i rostfritt stål
· Slitstark blandare
· Digital timer
· Automatisk kittelfixering och -centrering
· Mjuk kittelnedsänkning
· Manuell eller automatisk hantering

MARIN VERSION

·  Uppfyller USPHS-standarder
· Extra skydd mot inträngande vatten
· Finns för särskild marin strömförsörjning
· Skruvhuvud utan skåra

VL-1

Manuell hastighetsreglering och kittelnedsänkning

VL-1S

Automatisk hastighetsreglering och kittelnedsänkning

DIMENSIONER

ALTERNATIV

Aftagbart skyddsgaller, rostfritt 

stål

Mått i mm

Avtagbart plastskydd

Hjälputtag

Fast säkerhetsgaller, rostfritt 

stål

ALTERNATIV

PIZZA-VERSION

· Ökad motoreffekt med 60 %
· Förstärkt dubbel bajonettfattning
· Specialutformad krok för pizzadeg
· Kan hantera 35 % mer deg

TILLBEHÖR OCH UTRUSTNING

·  60 l A-utrustning

·  60/30 l B-utrustning för mindre volymer

·  Köttskvarnar 

·   Grönsagsskärare 

·  Olika utrustning 

·  Standardskålvagn

·  Redskabslist 

·  Easylift 60 II kittellyft 

·  Flexlift Inox kittellyft 



AR60
Art.nr Produkt Pris EUR

Standardutrustning:
Blandaren i vitt som standard
A-utrustning:

1 skål i rostfritt stål med skåldetektering
1 blandningsspade i rostfritt stål 
1 krok i rostfritt stål
1 visp med tråd i rostfritt stål 

1 Fast säkerhetsplastskydd - CE-certifierad
Digital timer och nödstopp
Spänning: 3-fas, 400 V, 50 Hz med 0 och jordledare. 1850 W

M060-0073 Blandare med VL-1-kontrollpanel - Mjuk skålnedsänkning, manuell hastighetskontroll och timer 11.342  €
M060-0074 Blandare med VL-1S-kontrollpanel - Automatisk skålnedsänkning, automatisk hastighetskontroll och timer 14.009  €
M060-0075 Blandare med VL-1-kontrollpanel - Utförande i rostfritt stål 13.482  €
M060-0076 Blandare med VL-1S-kontrollpanel - Utförande i rostfritt stål 16.149  €

ALTERNATIV +
50150-2 Stickpropp CEE, 5-polig, 16A, 400V - ska monteras av lokal tekniker 28  €
SP Pizzafunktion med högre degkapacitet för kraftfull bearbetning 1.281  €
FG Fast säkerhetsgaller - Ej CE-certifierad 0  €
Ag Avtagbart skyddsgaller - Ej CE-certifierad 472  €
Ap Avtagbart plastskydd 472  €
Hjt Hjälputtag för montering på köttkvarn eller grönsaksskärare 499  €
WSSPH Vattenfast planethuvud i rostfritt stål 5.296  €
M Sjöfartsversion USPHS: 
Sjöfart Utförande i rostfritt stål, vattenskydd vid luftventilation, spårfria skruvar, helsvetsade knän i rostfritt stål, 3.284  €

tätning vid bakplåt, tätning vid frontpanel och kåpa
Leveranstid för sjöfartsversioner ca 3 månader.

TILLBEHÖR 60 l

AR60-A
60 l A-utrustning (1 set med skål i rostfritt stål med skåldetektering, blandningsspade i rostfritt stål, visp med trådar i rostfritt stål och krok i 
rostfritt stål) 1.831  €

R60-75M 60 l skål, rostfritt stål med skåldetektering 1.095  €
22AR60 60 l standardskålvagn 362  €
R60-78M 60 l krok, rostfritt stål 312  €
R60-78.5M 61 l krok PIZZA, rostfritt stål 394  €
R60-27.2M 60 l blandningsspade, rostfritt stål 250  €
R60-28M 60 l standardvisp, rostfritt stål 295  €
R60-28MT 60 l visp med tunnare trådar 307  €
44R60 60 l förstärkt visp nr 44b 707  €
14R60 60 l vingvisp nr 14, rostfritt stål 1.993  €
42R60P 60 l automatisk skrapa i rostfritt stål med skrapblad i nylon 884  €
42R60PT 60 l automatisk skrapa i rostfritt stål med skrapblad i teflon 1.068  €
42R60-204 60 l skrapblad i nylon 49  €
42R60-204T 60 l skrapblad i teflon 234  €
39R60 60 l pulverblandare i rostfritt stål 2.250  €

AR60-B
60/30 l B-utrustning (1 set med skål i rostfritt stål med skåldetektering, blandningsspade i rostfritt stål, visp med trådar i rostfritt stål och krok 
i rostfritt stål) 1.343  €

R60-75AM 60/30 l skål, rostfritt stål med skåldetektering 776  €
22AR60A 60/30 l standardskålvagn 385  €
R60-78AM 60/30 l krok, rostfritt stål 256  €
R60-27A2M 60/30 l blandningsspade, rostfritt stål 250  €
R60-28AM 60/30 l standardvisp med trådar i rostfritt stål 171  €
R60-28AMS 60/30 l visp med 1 mm tjockare trådar 233  €
14R60A 60/30 l vingvisp nr 14, rostfritt stål 1.678  €
42R60AP 60/30 l automatisk skrapa i rostfritt stål med skrapblad i nylon 768  €
42R60APT 60/30 l automatisk skrapa i rostfritt stål med skrapblad i teflon 912  €
42R60A-204 60/30 l skrapblad i nylon 42  €
42R60-204T 60/30 l skrapblad i teflon 187  €

UTRUSTNING
21CR30 Easylift 60 II (30–60 l) - för specifikationer se sidan för Easylift 2.196  €
21AE60ESL Flexlift Inox 30–80 L M - rostfritt stål, höjd 1,95 m 14.169  €
21AE60ESH Flexlift Inox 30–80 L H - rostfritt stål, höjd 2,3 m 14.169  €
5R1M Köttkvarn, 70 mm - för specifikationer se sidan för köttkvarnar 305  €
4R1M Mellanlager för köttkvarn (70 mm) 116  €
41R6-100.1 Spritstillsats til Köttkvarn 70 mm 25  €
6RZ Köttkvarn, 82 mm - för specifikationer se sidan för köttkvarnar 876  €
1130.003 Grönsaksskärare, GR20 - för specifikationer se sidan för grönsaksskärare 1.114  €
RGB60Z Ringgasbrännare, 4,1 kW (RGB60), naturgas eller flytande gas 956  €
48R60Z Redskapslist, 60–200 l blandare 337  €

Skålar och blandningsredskap i syrabeständigt rostfritt stål (DIN W nr 4436) finns på förfrågan.

TILLBEHÖR 60/30 l - B-UTRUSTNING ANVÄNDS FÖR MINDRE VOLYMER I SAMMA BLANDARE – ”2 BLANDARE I 1”.

Priser i euro. Priserna gäller för fakturering under 2018.

Pris EUR



Passar 20 - 80 L

Art.nr Produkt Price Eur

5R1M
Köttkvarn (70 mm) (se även nr 4R1M) med köttråg i plast, kniv och skiva (4,5 mm), set med 
korvstoppare (ø10, ø20 och ø25 mm) 305  €

4R1M Mellanlager för köttkvarn (70 mm) Används endast för 20–80 l blandare 116  €
8R5Z Set med korvstoppare (ø10, ø20 och ø25 mm) för köttkvarn (70 mm) 39  €
5R352 Kniv, ø70 mm 22  €
5R355 Skiva (2 mm) 90  €
5R354 Skiva (3 mm) 78  €
5R356 Skiva (4,5 mm) 46  €
5R357 Skiva (6 mm) 57  €
5R358 Skiva (8 mm) 57  €
5R359 Skiva (10 mm) 67  €
5R360 Skiva (13 mm) 51  €
41R6-100.1 Spritstillsats til Köttkvarn 25  €
8R3Z Korvhorn för 70 mm köttkvarn 34  €

Köttkvarn (70 mm)

Priser i euro. Priserna gäller för fakturering under 2018.

Passar hjälputtaget för 10 l och med adapter för 20–80 l 

KÖTTKVARN

Art.nr Produkt Price Eur
6RZ Köttkvarn (82 mm) med standardkniv, förskärare och skiva (3 mm) 876  €
8R6 Korvhorn för köttkvarn (82 mm) 100  €
30R Mottagningstråg till köttkvarn  390  €
6R352 Kniv, ø82 mm 58  €
6R353 Förskärare för ø 82 mm 66  €
6R354 Standardskiva (2 mm) 71  €
6R355 Standardskiva (3 mm) 54  €
6R357 Standardskiva (5 mm) 47  €
6R359 Standardskiva (8 mm) 46  €
6R360 Skiva (13 mm) 46  €
6R355.1 Skiva (3 mm), rostfritt stål 164  €
6R357.1 Skiva (5 mm), rostfritt stål 147  €
6R359.1 Skiva (8 mm), rostfritt stål 156  €
6R360.1 Skiva (13 mm), rostfritt stål 156  €
6R352.2 Knivhållare, rostfritt stål 168  €
6R352.3 Utbytbara knivar (9 st.) för 6R352.2 44  €

Köttkvarn (82 mm)



Priser i euro. Priserna gäller för fakturering under 2018.

GR10 passar endast 10 L (med 10L hjälputtag) 

GR20 passar 20-80 L 

Art.nr Produkt Pris EUR
1130.001 GR10 komplett (utan skivor) För 10 l blandare 1.076  €
1130.003 GR20plus komplett (utan skivor) För 20 l till 80 l blandare 1.114  €
1130.107R Skärskiva, justerbar 0–8 mm, rostfritt stål 0 mm–8 mm Till GR10 + GR20plus 398  €
1130.111R Julienneskiva, rostfritt stål J2 2x2 mm Till GR10 + GR20plus 213  €
1130.112R Julienneskiva, rostfritt stål J4 4x4 mm Till GR10 + GR20plus 213  €
1130.113R Julienneskiva, rostfritt stål J6 6x6 mm Till GR10 + GR20plus 213  €
1130.115R Julienneskiva, rostfritt stål J8 8x7 mm, pommes frites Till GR10 + GR20plus 213  €
1130.126R Strimlarskiva, rostfritt stål (P) Parmesan Till GR10 + GR20plus 169  €
1130.121R Strimlarskiva, rostfritt stål R1,5 1,5 mm Till GR10 + GR20plus 169  €
1130.122R Strimlarskiva, rostfritt stål R2 2 mm Till GR10 + GR20plus 169  €
1130.123R Strimlarskiva, rostfritt stål R3 3 mm Till GR10 + GR20plus 169  €
1130.123R Strimlarskiva, rostfritt stål R5 5 mm Till GR10 + GR20plus 169  €
1130.125R Strimlarskiva, rostfritt stål R9 9 mm Till GR10 + GR20plus 169  €
1130.151 Kubskärare inkl. galler och kniv (8x8 / 10x10), komplett Till GR10 + GR20plus 690  €
1150.411 Vingkniv till kubskärare Till GR10 + GR20plus 160  €
1150.400 Kubgaller 8x8 Till GR10 + GR20plus 393  €
1150.402 Kubgaller 10x10 Till GR10 + GR20plus 350  €
1119.401 Hållare för 6 skivor Till GR10 + GR20plus 95  €

GR10 & GR20 - Grönsaksskärare

Skärskiva, justerbar 0-8 

mm, rostfritt stål

GRÖNSAKSSK ÄRE

UTRUSTNING
Art.nr Pris EUR
24R20RZ 659  €
24RHZ 112  €
24R110Z 24  €
06010-0303 381  €
06020-0303 459  €
06010-1406 155  €
06020-0407 201  €
RGB30Z  883  €
RGB60Z 956  €
RGB100Z 1.290  €
48R20Z 91 cm För 10-20-30-40 l blandare 208  €
48R60Z 127 cm För 60-80-100-140-200 l blandare 337  €
XXX-75.22M Hjul till kittel, ex. kittel För 40-200 l blandare 1.127  €
28-XXX Dräneringsrör, ex. kittel För 40-200 l blandare 3.590  €

Bord för RN10 l och RN20 l blandare med underrede i rostfritt stål och stålplatta (640x430x480) med skiva 1000 mm
Produkt

Hjul till RN10/RN20 l bord (4 st.)

List för blandningsredskap
List för blandningsredskap

Diverse tillbehör

Ringgasbrännare, 7,0 kW (RGB100), naturgas eller flytande gas

Golvställ i rostfritt stål för RN10
Golvställ i rostfritt stål för RN20
Ben till bordsmodell RN10
Ben till bordsmodell RN20
Ringgasbrännare, 2,9 kW (RGB30), naturgas eller flytande gas
Ringgasbrännare, 4,1 kW (RGB60), naturgas eller flytande gas

Justeringsskruvar till RN20 l bord (4 st.)
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18 78 - 422 62 mm

RN10 table 10 - 0.7 230V 51 110 - 420 62+70 mm GR10

RN10 floor 10 - 0.7 230V 63 110 - 420 62+70 mm GR10

RN20 table VL-2 20 12 1.2 230V 82 98 - 375 70+82 mm GR20

RN20 floor VL-2 20 12 1.2 230V 87 98 - 375 70+82 mm GR20

KODIAK 20 table 20 12 0.7 230V 72 64 - 353 70+82 mm GR20

KODIAK 20 floor 20 12 0.7 230V 154 64 - 353 70+82 mm GR20

KODIAK 30L 30 15 1.2 230V 115 64 - 353 70+82 mm GR20

AR30 30 15 1.0 400V 170 57 - 311 70+82 mm GR20

AR40 40 20 1.1 400V 180 53 - 294 70+82 mm GR20

AR40P (PIZZA) 40 20 1.85 400V 180 53 - 294 70+82 mm GR20

AR60 60 30 1.85 400V 275 53 - 288 70+82 mm GR20

AR60P (PIZZA) 60 30 3.0 400V 275 53 - 288 70+82 mm GR20

AR80 80 40 3.0 400V 340 47 - 257 70+82 mm GR20

AR100 100 40+60 3.0 400V 395 47 - 257 - -

AR200 200 - 5.5 400V 525 47 - 257 - -

ERGO BEAR 60 60 30 3.0 400V 330 53 - 288 - -

ERGO BEAR 100 100 40+60 4.0 400V 428 47 - 257 - -

ERGO BEAR 140 140 - 5.5 400V 525 47 - 257 - -

BLANDARSTORLEK 10 L

20 L

KODIAK

20 L

30 L

30 L

40 L

60 L

80 L

30 L

40 L

60 L

80 L

100 L 

ERGO 60 L

ERGO 100 L

ERGO 140 L

AR 200 L

100 L

KONTROLLPANEL NAMN VL-2 KODIAK VL-1 VL-1S VL-4 VL-1L

Utformning av kontrollpanel

Manual speed regulation − − √ − − √

Elektrisk hastighedsreglering √ √ − √ √ −

Manuell kittelnedsänkning √ √ √ − − −

Elektrisk kittelnedsänkning − − − √ √ √

Automatisk 
kittelnedsänkning − − − √ √ −

Digital timer med autostopp √ √ √ √ √ √

Programmerbar, Remix √ − − − √ −

Pausfunktion √ √ √ √ √ √

Nödstopp √ √ √ √ √ √

KONTROLLPANELER

TEKNISK INFORMATION




