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Allt som férvanta
dagens kék“

Steka, koka, blanchera, fritera, koka o
over natt — allt precis som du
samtidigt. Arbetet i storkok har.q@rig vari
kravande som idag. Hoga krav och stor tid

Internationell och lokal meny. Mangsidigt "

Det ar dags for ett intelligent mz!;tlagningssI tem som

uppfyller kraven pa det moderna koket, oc ksa
Overtraffar dem med rage. D"et"ge‘H4$ ars fql'skn d.
erfarenhet och innovation en helt _'n \% dimensi&;n.
Som visar upp sin styrkai alla kok. Som enkelt I:;\Par
maten precis som du vill ha den, gang pa gang. Till 30C
eller 3 000 gaster. Som tar éver arbetsuppgifter 1som
kan automatiseras. Som enkelt kan"'ajivéndas évin av
oerfaren personal.

Mer dn du tankt dig
Ett matlagningssystem som rymmer
mycket mer an du férvantar dig av
stekbord, tryckkokare och fritdser.
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iVario Pro.

Ovanlic

Basta méjliga arbetsmiljé
Med iVario Pro arbetar du ergonomiskt
och effektivt utan anstrangning. Bast
arbetsforhallande. Och bast for halsan.

________ Onskat resultat utan évervakning
Tack vare den inbyggda matlagningsintelligensen iCookingSuite
lyckas helt enkelt allt. Maten brénner inte vid eller kokar éver. Och
iVario Pro ber bara om din hjalp nér det verkligen behovs. For
matlagningsresultat som ar precis som du tankt dig.
© Sidan 08

............. Sjalvférklarande manévreringskoncept

Enkelt, logiskt och effektivt. Pa sa satt blir arbetet
med iVario Pro inte bara bekvamt, utan ocksa

roligt. Redan fran férsta dagen.

Effektiv energistyrning .}
Varmesystemet VarioBoost forenar kraft, hastighet och
precision. Med effektreserver och exakt varmeférdelning
over hela botten for att skapa en optimal tillagningsprocess

vid stekning av kott och kansliga ratter.
O Sidan 06

Stdrre flexibilitet ...
Med patenterade iZoneControl férvandlas en stor
panna till flera sma. Till olika ratter. For storre frihet.
For mer kreativitet.
© Sidan 12

Hastighet . ..
Med tryckkokningsfunktionen (tillval) blir tillagningstiden
upp till 35 % kortare. Trycket byggs automatiskt upp och sanks

igen, sa att du kan arbeta snabbt och smidigt med iVario Pro. | 7 rational-online.com/se/iVarioPro
© Sidan 10 3| 7

enkelhet.



Ditt nya prestandapaket. Lika
snabbt som exakt.

VarmesystemetiVarioBoost

iVarnoBoost _|!

Det finns pannor med tjock botten som tar lang tid att varma upp och
som reagerar langsamt. Det finns pannor med tunn botten som ger ojamn
fordelning av temperaturen och leder till att maten branner vid. Och s3
finns det iVarioBoost — en kombination av virmeelement i keramik och
en reaktionssnabb, reptalig pannbotten. Som ger hég verkningsgrad,
imponerande hastighet och jamn varmefdrdelning.

Den integrerade energistyrningen iVarioBoost leder till betydligt lagre
energiférbrukning én traditionell kbksutrustning. Trots det besitter den
stora effektreserver. Du kan steka snabbt och temperaturen sjunker
inte markbart nar du tillsatter kalla ingredienser, vilket dr vanligt med
traditionell teknik.

Overtygande prestanda iVario Pro XL
15 kg pasta 22 min.
45 kg biff stroganoff 20 min.
120 | risgrynsgrot 70 min.
30 kg kikarter, blotlagda (tryckkokning) 42 min.
120 kg gulasch med sas (tryckkokning) 88 min.

@ Specialkonstruerad pannbotten

Pannans botten &r tillverkad i robust och reptaligt, rostfritt stal som
ger snabb uppvarmning och noggrann varmedéverféring i exakta
grader. For lackra stekaromer, jamn bryningsfarg och saftigt kott.

O Intelligent temperaturstyrning

Varje varmelement ar utrustade med egna, integrerade sensorer.
Pa sa satt regleras temperaturen i hela pannans botten med
tydlig fingertoppskansla. Matdata utgér grunden for intelligent
temperaturstyrning av varje zon. Fér imponerande resultat med
14g resursanvandning. Framfor allt till kdnsliga produkter som
mjolkratter.

© Virmeelement i keramik*

Enorm prestanda och alltid ratt mangd energi pa ratt stalle
tack vare patenterade* varmeelement i keramik som ger jamn
varmedverforing éver hela ytan.

* patentskyddad: EP 1671520 B1

® For diginnebar det
Inget branns vid. Inget kokar
over. Saftigt kdtt.Smakrika
stekaromer. H6g och jamn effekt.

rational-online.com/se/iVarioBoost
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" “JUga Overvakning.

CookingSuite

Intelligent styrning, med en knapptryckning. Med iCookingSuite,
matlagningsintelligensen i iVario Pro. Som individuellt anpassar
tillagningsprocessen for varje ratt och ser till att du far énskat resultat,
lar sig av dig, anpassar sig efter ditt sdtt att laga mat och bara ber om

din hjalp nar du behéver gbra en insats. Till exempel vanda kéttet.

Maten branner inte vid eller kokar éver. Tillagning pa lag temperatur,
kénsliga desserter — inga problem. Med AutolLift lyfts pastan till och med
automatiskt upp ur vattnet. Och om du vill ge ratterna personlig touch
gor du bara andringar i tillagningsprocessen.

o Férvarma Brasering
i
1

6 Steka

Osa

Arbetar for dig — dven pa natten.

Om du vill laga mat dver natten i iVario Pro
startar du bara tillagningsprocessen, gar hem —
och tar ut den fardiga maten nasta morgon.

Varmhallning

éTa ut

® iCookingSuite

Mat av hégsta kvalitet, utan
overvakning, med enkel
anvandning dar nastan ingen
utbildning behdvs. Detta ar
supporten som undviker fel och
sparar tid.

rational-online.com/se/iCookingSuite




Onskat resultats
snabbt och-skensam
Tryckkokningsfun:

Snabbare produktion

Oka trycket fér att minska pressen: Nar saker maste géras snabbt kan
du rékna med hjalp av den intelligenta tryckkokningsfunktionen (tillval).
Den integrerade sparren laser fast pannans lock, sa att du kan tillaga
grytor, stekratter, fonder, soppor och gratanger pa ett sakert satt upp till
35 procent snabbare. Sjélvklart utan kvalitetsforluster. Utan underhall.
Varmesystemet iVarioBoost hdjer trycket med en knapptryckning och
haller det sedan konstant under hela tillagningsprocessen. Pa sa satt
bevaras matens struktur och den tillagas snabbt och smidigt till perfekt
resultat.

Lammstek med ben

Kikarter

Kokt notkott

Steka

117 min.
65 min.

170 min.

Tryckkoka

86 min.

42 min.

135 min.

Besparing

Y 26%
© 35%
Q21%

® Fordelar for dig
Fér dig innebar det
okad kapacitet, kortare
tillagningstider och hégre
produktivitet.

rational-online.com/se/
tryckkokning
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Basta tankbara re
pa alla omraden.

Effektiv flexibilitet

iZoneControlm
1

Flexibilitet — ett maste dven i storkok. Till specialkost, sarskilda dnskemal
och personalmatsalen. Ibland behéver man laga till mindre omgangar
snabbt och effektivt, dven i storkdket. Just darfér finns iZoneControl.
Med hjalp av den har funktionen kan du dela in iVario i upp till fyra zoner
— och det &r du som bestdmmer storlek, placering och form. | en panna
kan du dérmed tillaga en rétt, eller helt olika ratter. Samtidigt eller med
tidsfoérskjutning, med samma eller olika temperatur. Du varmer bara

upp den yta som du faktiskt behdver. Det sparar energi och undanrdjer
behovet av ett stort antal andra kéksmaskiner.

| |
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240°C/465°F
| _| | _|
[ | |
-7 IR 5 180°c/356°F
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| 200°¢/390°F I I

En, tv3, tre, fyra. De olika pannzonerna styrs via
iZoneControl genom att trycka pa displayen. Enkelt och
sakert.

® iZoneControl
Du varmer bara upp sa stor del av
pannans botten som du faktiskt
behoéver. For 6kad effektivitet
och flexibilitet. Aven vid sma
portioner.

rational-online.com/se/iZoneControl
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For innovativt arbete.

Genomtankt, for att maximera

sakerheten.

Att bdja sig, lyfta, sldpa och branna sig — sa ser vardagen i
kéket ut. Fram till nu. Med iVario Pro arbetar du ergonomiskt
och effektivt utan anstrangning. RATIONAL har studerat
varldens kockar och tagit fram ett antal tekniska I6sningar som
skonar ryggen, férebygger bréannskador och gér livet lttare
och sakrare.

© En sak ar siker

Nar du arbetar sakert och utan
stress blir det farre driftstopp,
hégre produktivitet och mer
effektivitet. Och minst lika
viktigt: hégre motivation.

@ Vatteninlopp och ® Vattenaviopp

Nu behdver du inte bara vatten mer: Fyll
bara pannan med exakt antal liter vatten via
vatteninloppet. Och tappa ut det igen via
det integrerade vattenavloppet.

© Hajdjustering (tillval)

Kort eller Iang — med ergonomisk
héjdinstélining kan iVario Pro justeras
200 mm i hdjdled pa hdgst 16 sekunder

och anpassas efter den aktuella anvandaren.

O Integrerad handdusch, inbyggt eluttag
med separat differentialskydd (tillval) och
USB-port.

© Enkel rengéring

Eftersom ingenting branner vid i iVario Pro
finns det i princip inget att rengéra. Och den
lilla rengdring som behéver goéras ar gjord
pa tva minuter.

O AutoLift

Pasta al dente. Helt automatiskt. Lyft- och
nedsdnkningsautomatiken ser till att korgen
lyfts upp ur vattnet i exakt ratt dgonblick.

@ Enkel témning

Tack vare pannans speciella upphangning
sker tdmningen exakt och sdkert utan att
orsaka ryggproblem.

Pannans kanter ar kalla
Du kan utan problem vila handen pa
pannans kant utan att riskera att branna dig.

Design
Tack vare mjukt rundade kanter stoéter du
inte i eller skar dig.

14
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Alltid ratt val.

Ett svar pa kokets alla
utmaningar.

Pa bordet, arbetsytan, vaggen, varsomhelst i kdket: iVario Pro
passar helt enkelt dverallt. Den ar tillganglig dygnet runt. Den
smalter perfekt in i varje kok, oavsett om koket ar nytt eller
behdver utdkas.

Den har ett integrerat avlopp och kraver darfér inte avlopp i
golvet. Det 6kar arbetssakerheten eftersom du slipper hala
kéksgolv. iVario Pro klarar en ordentlig storstadning av kdket:
Den uppfyller de héga kraven i standarden IPX5.

® Fordelar for dig
En arbetsplats som anpassar
sig och inte goér dig besviken.

O Golvmodell ® Vagginstallation ©® Bordsmodell
O Bordsmodell pa stativ




Slimmat kok.

L ess 1s more. Plats och tid.

Effekt plus precision ar lika med effektiv produktion.
80 portioner, 62 minuter, ndjda gaster. Eller
matlagning utan tidskravande &vervakning eller
kompromisser om kvaliteten. Sa kan man beskriva
matlagning i iVario Pro L. Ett matlagningssystem
som ocksa sparar plats genom att ersatta spis, fritos,
stekbord och tryckkokare.

Koéksinredning Koéksinredning
foére efter
AN AN
DT BRI
/
3 3 %
B Platsbesparing
(= ya
1 x spis 1 x spis

2 x tryckkokare
2 x stekbord

1 x tryckkokare
1 x stekbord

1 x fritds 1 xiVario Pro L
Koka Steka/brisera Fritera
pasta kycklingsgryta pommes frites
b I Lk
40 min. 27 min. 69 min. 20 min. 28 min. 15 min.
 E E—— N4
13 min.
W
13 min.
W
49 min.
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® Sparainpa

plats och produktionstid.
Utan att kompromissa om
matens kvalitet.

rational-online.com/se/invest

Utrymmessnal

Med iVario Pro ersatter du ett stort
antal traditionella kdksmaskiner och
sparar i genomsnitt 33 % av ytan.

Tidsbesparing

Ett matlagningssystem, tre produkter,
80 portioner: Med iVario Pro arbetar
du betydligt mer effektivt an med
traditionell kdksutrustning — och
sparar vardefulla arbetstimmar.

Lonsamhet.

Du kan vanda och vrida pa det hur du vill:
Siffrorna talar klarsprak.

En férutsattning for ett framgangsrikt kdk: hog
produktivitet. Prestanda hos iVario Pro gér den till

en investering som snabbt betalar sig. Den beharskar
namligen funktioner fran ett stort antal koksmaskiner.
Den sparar plats, arbetstimmar, ravaror, energi och

vatten. Och naturligtvis: pengar.

© Det I6nar sig
Utrustningen betalar sig pa
extremt kort tid, vilket gor det
annu trevligare att arbeta med den.

rational-online.com/se/invest

Din fértjanst

Budgeterat belopp
perar

Merfortjanst
perar

Berdkning
Du sjalv

Kott

Upp till 10 % lagre ravaruférbrukning (strimlat kott,
grytor) tack vare stekprestandan i iVarioBoost. Upp
till 10 %* lagre ravaruférbrukning vid tillagning av
grytor éver natten.

Energi

Genomshnittlig besparing pa 68 kWh per dag
tack vare den dverlagsna verkningsgraden i
varmesystemet iVarioBoost™.

Arbetstid

Genomsnittlig besparing pa 120 minuter arbetstid

per dag och maskin tack vare kraften och hastigheten

hos varmesystemet iVarioBoost, automatisk

tillagning med iCookingSuite och tillagning 6ver natt.

Rengéring

Genomsnittlig arlig besparing av vatten och

diskmedel*. Det blir farre grytor och pannor att diska.

Din merfortjanst per ar

Ravaruférbrukning vid tillagning
med traditionella spisar, stekbord
och tryckkokare

918 000 kronor

Ravarukostnad med iVario Pro
826 200 kronor

68 kWh x 1,58 kronor per kWh

1.000 timmar x 210 kronor
(Kostnadskalkylen ar baserad pa
en kombination av timlénen for
en kock)

600 | vatten per servering x
16,00 kronor/m? och 50|
diskmedel per ar

=91 800 kronor

=53 720 kronor

=210000 kronor

=5 800 kronor

=361 320 kronor

Genomsnittligt storkok som serverar 600 portioner per dag (2 serveringar) med en iVario Pro L och en XL, extra fortjanst jamfért med
traditionell utrustning som spis, stekbord, tryckkokare och fritos.

* Jamfoért med traditionella stekbord, grytor och fritdser.

19



Hallbarhetsarbete.

Bra for ekonomin,
battre for miljon.

Hallbarhet sparar resurser — och tid: Energieffektiv produktion
och logistik, nya standarder fér energibesparingar, lagre
ravaruanvandning och atervinning av gamla maskiner ar en
sjalvklarhet for RATIONAL. Lika sjalvklar blir hallbarheten i ditt
kdék med iVario Pro: Jamfért med traditionell kéksutrustning
sparar du upp till 40 % energi. Far lagre ravaruanvandning.
Mindre éverproduktion.

® For miljons skull
Vi hjélper dig att laga halsosam
mat enligt en miljéstandard som
du kan vara stolt dver.

rational-online.com/se/green

Beprovad produktkvalitet.

iVario Pro haller vad
den lovar. | manga ar.

Vardagen i kéket. Tuff. Darfér ar dven maskiner

fran RATIONAL robusta och tillverkade med stor
noggrannhet. Férklaringen ligger bland annat i
principen "en person, en maskin”. Den innebar att varje
medarbetare i produktionen tar fullstandigt ansvar
for kvaliteten hos den iVario Pro de personligen
tillverkar. Och du kan enkelt se vem pa typskylten.
Vi ar lika kravande mot vara leverantérer: Hog
kvalitetsstandard, I6pande foérbattringar och arbetet
med att sakerstalla produkternas tillférlitlighet och
hallbarhet star i fokus.

® Det kan du lita pa
Tillverkad fér vardagsbruk, robust,
hallbar. Rakna med en palitlig partner.

rational-online.com/se/company

RATI

RATIONAL Wittenheim SAS
4 rue de la charente
F-68271 Wittenheim Cedex
www rational-onine.com

proudly assembled by
| Alain Ramponi |

Mod. &
[ LMX 200BE AX ]
[ 3NAC400v | [5060Hz |
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Tillbehor.
Ratt tillbehdr for din framgang.

Maskiner som ska halla for vardagen i ett professionellt kok
maste vara robusta och anpassade — hos RATIONAL galler

det saval korgvagnar som kok- och frityrkorgen, VarioMobil
och halsleven. Det ar namligen forst med originaltillbehor

fran RATIONAL som du kan utnyttja den fantastiska
tillagningsprestanda hos iVario Pro fullt ut. Och verkligen lyckas
med allt fran tillagning pa lag temperatur till pasta och grytor.

22

© RATIONAL originaltillbehor
Smarta tillbehér tar dig en bra bit
pa vagen och gor livet lattare.

rational-online.com/se/tillbehoer

o ConnectedCooking

iVario Pro 2-S
Tillagningsprocessen Steka avslutades

‘o ConnectedCooking

iVario Pro L
Ta hjélp av HACCP-rapporter

ConnectedCooking.

Allt nara till hands,
allt under kontroll.

Alla pratar om anslutning. iVario Pro har den. Via det
fabriksinstallerade WiFi-granssnittet ansluts den till
ConnectedCooking, webbplattformen fran RATIONAL. Har du
finslipat receptet pa kalkonbrést? Da ar det bara att skicka det
till alla matlagningssystem i natverket. Oavsett var de finns.
Vilket matlagningssystem anvands? Se efter i din smartphone.
Letar du efter inspiration? Ga in i var receptbank. Uppdatera
programvaran? Utfoérs i matlagningssystemen &ver natten med
en knapptryckning. Hdmta HACCP-data? Med ett enkelt klick.

iFi

ConnectedCooking

Det kraftfulla natverket fran
RATIONAL. Sa att du alltid har
allt nara till hands.

rational-online.com/se/
ConnectedCooking
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Modelloversikt iVario.

Vilken modell passar dig?

30 portioner eller 3 000? Gott om plats?
Lite plats? iVario Pro anpassar sig efter
dina behov och imponerar med enastaende
prestanda. Bade dag och natt. Och snart
ocksa i ditt kok.

Du hittar alla alternativ, funktioner och
tillbehor pa: rational-online.com

iCombi Pro - en ny standard

iCombi Pro &r intelligent, effektiv och flexibel. Och
levererar precis de resultat du vill ha. Varje gang!
Oavsett vem som anvander den. Tillsammans med
iVario Pro ar den oslagbar i storkoket.

iCombi Classic — Sofistikerad teknik méter hantverk.

iCombi Classic ar robust och anvandarvénlig och
arbetar lika noggrant som du. Darfér ar den en
skraddarsydd I6sning for alla erfarna som vill styra sin
kombiugn manuellt.

24
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iVario 2-XS Pro 2-S ProlL Pro XL
Antal portioner fran 30 50 - 100 100 - 300 100 - 500
Volym 2 x17 liter 2 x25 liter 100 liter 150 liter
Stekyta 2x2/3GN(2x 13 dm?) 2x1/1GN (2 x 19 dm?) 2/71 GN (39 dm?) 3/1 GN (59 dm?)
Bredd 1100 mm 1100 mm 1030 mm 1365 mm
Djup 756 mm 938 mm 894 mm 894 mm
Hojd (inkl. stativ/underrede) 485 mm (1080 mm) 485 mm (1080 mm) 608 mm (1078 mm) 608 mm (1078 mm)
Vikt 117 kg 134 kg 196 kg 236 kg
Vattenanslutning R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
Avlopp DN 40 DN 40 DN 50 DN 50
Anslutningsvarde (3 NAC 400V) 14 kKW 21 kW 27 kW 41 kW
Sakring (3 NAC 400V) 20A 32A 40 A 63 A
Tillval

Tryckkoka = o o o
iZoneControl o ° ° °
Tillagning pa lag temperatur (6ver natten, sous vide, confitering) o ° ° °
WiFi o o ° °
Exmpel pa prestanda (per panna)

Bryna ragu (kott) 4,5 kg 7 kg 15 kg 24 kg
Tillagningstid 5 min. 5 min. 5 min. 5 min.
Bryna gulasch (kétt och sas) 17 kg 25 kg 80kg 120 kg
Tillagningstid utan tryck 102 min. 102 min. 102 min. 102 min.
Tillagningstid med tryck = ® -14% 88 min. ® -14% 88 min. © -14% 88 min.
Kikarter, blétlagda 4 kg 7 kg 20 kg 30kg
Tillagningstid utan tryck 65 min. 65 min. 65 min. 65 min.
Tillagningstid med tryck = ® -35% 42 min. Q 35% 42 min. Q 35% 42 min.
Kokt potatis 7 kg 12 kg 45 kg 65 kg
Tillagningstid utan tryck 49 min. 49 min. 49 min. 49 min.

Tillagningstid med tryck

® Standard o Tillval

© -14% 42 min.

© -14% 42 min.

© -14% 42 min.

25



ServicePlus.

Borjan pa en underbar vanskap.

RATIONAL hjalper dig att vélja ratt matlagningssystem till ditt
kok. Fran forsta konsultationen till testmatlagning, installation,
personlig introduktion och programuppdateringar till ChefLine
(var telefonsupport) — hos RATIONAL far du allt. Du kan ocksa
vidareutbilda dig med Academy RATIONAL. Samtidigt kan

du ndr som helst kontakta en aterforsaljare certifierade av
RATIONAL. De ar val insatta i vara matlagningssystem och kan
foresla lampliga I6sningar for ditt kok. Om en nodsituation
skulle uppsta ar den globala service fran RATIONAL snabbt pa
plats.

26

® ServicePlus
Allt med ett mal: Att du ska
fa langvarig gladje av din
investering, alltid fa ut mesta
mojliga av matlagningssystemen
och kunna férverkliga dina idéer.

rational-online.com/se/ServicePlus

iVario live.

Ta oss inte pa orden,
utan prova sjalv.

Nog med information — fér inget &r mer dvertygande an egen
erfarenhet: Upplev RATIONAL-matlagningssystem live, lat
oss visa upp alla intelligenta funktioner och prova hur du kan
arbeta med dem. Live, ndra dig och helt utan képtvang. Har
du fragor eller vill du ha information som passar dina behov
eller dina anvandningsmaéijligheter? Ring eller mejla oss. Mer
information, detaljer, filmer och kundreferenser hittar du pa
rational-online.com.

// "Vi deltog i ett Live-event och

bestamde oss for att vi ville arbeta
med matlagningssystemet.”

George Kailis, dgare och chef for TAMALA Café
Bar i Kiti, Cypern

® Registrera dig nu
Tel. 040-680 85 00
info@rational-online.se

rational-online.com/se/live
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RATIONAL Scandinavia AB
Kabingatan 11

212 39 Malmo

Sverige

Tel. 040-680 85 00

info@rational-online.se
rational-online.com
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Viférbehaller oss rétten till tekniska dndringar som férbittrar produkterna.



